
Die Magie des Orients
Mezze sind zwar einfache Gerichte, basierend auf Getreide, Hülsen-

früchten, Gemüse und Joghurt, sowie auch Käse, Gurken, Auberginen, 

Kichererbsen, Nüssen, Tomaten, Bulgur (gemahlener Weizen) und Se-

sam in allen Formen (Samen, Paste, und Öl), werden jedoch zu unzäh-

ligen harmonischen Geschmackserlebnissen kombiniert. Kräuter wie 

Ptersilie, frisch Minze, Koriander und Kümmel gehören genauso dazu 

wie Limonen, Zwiebeln und Knoblauch. Für den herrlichen Geschmack 

jedoch ist die Rafi nesse des Kochs ausschlaggebend.

Wir wünschen allen einen Guten Appetit.



Al Shaam Menü für 2 Personen

Suppe Hausgemachte Linsensuppe mit Zitrone H

Mezze 1  gemischte (kalte und warme) Vorspeisen A, C, G, H, K, L.  12, 3, 11

Muschakkal  Grillteller mit 3 verschiedenen Fleischspezialitäten 
serviert mit a e ei a e und Salat H, 11

a is des a es ei e e n a i nen a en ie en e ne A, H  ,90 €

Sonntagsbrunch
jeden Sonntag arabische Frühstücksspezialitäten
u.a. Joghurt mit Minze, Manaeesh ( arab. Backwaren) belegt mit Hackfleish, Käse und
Thymian, verschiedene arabische Käsesorten und vielem mehr...
inkl. Orangensaft

16,50  €



Warme Vorspeisen
01   Hommos Belahmeh Kichererbsenpüree mit gebratenem Lammfl eisch K, H  , 0 €

02   Kibbeh Darwisch Rindertartar-Grieß mit Hackfl eischfüllung (vom Lamm)  , 0 €
03   Arayes arabisches Brot gegrillt mit Fleischfüllung  A ,50 €

04   Arayes Djebne Arabisches Brot gegrillt mit Käsefüllung  A, G  , 0 €
05   Jawaneh Hühnerfl ügel gebraten in Zitronensauce  ,50 €
06   Falafel Buletten aus Kichererbsen, dazu Sesamjoghurtsauce H , 0 €

07   Fataer Sabanech hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit Spinat  A, G  ,50 €
08   Fataer Djebne hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit Käse A, G   ,50 €
09   Fataer Belahme hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit Fleisch A, G  ,50 €
10    Rakayek Djebne Blätterteigröllchen mit Käsefüllung, dazu ein Naturjoghurt-Dip 

  nach Art des Hauses A, G ,50 €
11    Rakayek Belahme Blätterteigröllchen gefüllt mit Fleisch, dazu ein Naturjoghurt-Dip 

  nach Art des Hauses A, G   ,50 € 
12   Foul Hamud Favabohnen in Knoblauch-Zitronensauce H, L ,50 €
13   Foul Beltahina Favabohnen in Sesamsauce H, L, K ,50 €
14   Linsensuppe hausgemacht, mit Zitrone H , 0 €

Unsere Empfehlung (falls Sie das erste Mal bei uns zu Gast sind)

24   Mezze gemischte warme und kalte Vorspeisen A, C, G, H, K, L.  12, 3, 11 Vorspeisen  
20 Vorspeisen  

Kalte Vorspeisen
15   Hommos Kichererbsenpüree mit Sesampaste H, K, 9 , 0 €

16   Hommos Beirut Kichererbsenpüree mit Tomaten und Pinienkernen H, K , 0 €
17   Mutabal Auberginen gegrillt, feingehackt mit Sesampaste K , 0 €
18   Muhammarah hausgemachte Harissa mit Walnüssen A, H, K, 11  , 0 €

19   Labnah hausgemachter Joghurt mit Pfefferminze G, K , 0 €

20   CacIk hausgemachter Joghurt mit fein gehackten Gurken und Knoblauch G, K , 0 €
21   Warak Inab Weinblätter in Olivenöl gefüllt mit Reis G, 8  ,50 €
22   Makmour Auberginen mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika aus dem Ofen 8 ,50 €

23   Kibbeh Nayeh Çig Köfte / Rindertartar mit Weizengrieß (auf Wunsch scharf) A ,50 €

24   Mezze gemischte warme und kalte Vorspeisen A, C, G, H, K, L.  12, 3, 11 30,50 €
52,00 €



Grillgerichte

25 Kebab Hackfl eischspieße (vom Lamm) 3 1 ,50 €

26 Kebab Bandjan Lammhackfl eisch vom Spieß mit Auberginenscheiben  3 , 0 €
27 Kebab Laban Hackfl eischspieße (vom Lamm) mit Knoblauchjoghurt auf geröstetem Brot 3, G , 0 €

28 Schakaf Mutabalah gegrillte Lammwürfel  3 , 0 €

29 Schakaf Laban Lammfl eisch mit Knoblauchjoghurt auf geröstetem Brot  3, A, G , 0 €

30 Schisch Tawouk Hühnerbrust gewürfelt  3, 11 , 0 €

31 Kastaletta Lammkoteletts mit Kartoffelbeilage 3  ,50 €

32 Muschakkal Grillteller mit 3 verschiedenen Fleischsorten  3  , 0 €

33 Stefanigrill ausgelöste Hähnchenkeule vom Grill  3, 11  , 0 €

Pfannengerichte

34  Coban Kavurma Lammfl eisch gewürfelt mit Gemüse und Reis  3 1 , 0 €

35  Etsote Lammfl eisch mit Gemüse und Champignons in Sahnesauce, serviert mit Reis  3, G 1 , 0 €

36 Pilic Tava Hühnerfl eisch mit Gemüse, serviert mit Reis  3, 11 1 , 0 €

37 Musakkat Alkusa Zucchini mit Hackfl eisch (vom Lamm), Schafskäse 
1 , 0 €

1 , 0 €

1 , 0 €

1 ,50 €
1 ,50 €

1 ,50 €

und Knoblauchjoghurt  3, H, G

38 Hühnerfilet in Sahnesauce, serviert mit Reis  3, 11, H

39  Spinat frisch mit Hackfleisch (vom Lamm), dazu Knoblauchjoghurt und Reis 3, G, H

40  Biryani mit Lamm- oder Hühnerfleisch (Traditionelles Reisgericht mit joghurt-Dip)   
41  Biryani Vegetarisch Traditionelles Reisgericht mit joghurt-Dip   

42  Bamya Ocraschoten mit Lammfl eisch in Tomatensauce und Reis
43  Bamya Vegetarisch Ocraschoten in Tomatensauce und Reis    1 ,50 €

Unser Lammhackfl eisch stammt aus eigener 

Herstellung und wird daher täglich nach 

Bedarf frisch zubereitet.



58 Spezial Knoblauch-Dip  
60 Extra Brot (Fladen) 

,00 €
2,00 €

62 Pommes 
61 Reis 5,00 €

,50 €

,50 €

53   Tabbuleh libanesischer Nationalsalat mit Petersilie, Tomaten und Grieß A, H, K

54   Fattusch feingeschnitter Brotsalat mit Granatapfelsirup A, H, K

55   Bauernsalat gemischter Salat mit Schafskäse und ReisG, H

56   Hirtensalat Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Schafskäse G, H

57    Salat Al Shaam gemischter Salat mit gebratener Hühnerbrust, 

Champignons und Zwiebeln  

, € 

,  €

1 ,50 € 

, € 

, € 

, €

,  €

B, G    

      15,50 €

Salate

� schgerichte

Beilagen

        Desserts
64     Baklawa Blätterteig gefüllt mit Nüssen A, G, H, 11

(Füllung variiert, bitte nachfragen.) ,50 €

65     Knafeh Teigfäden mit hausgemachter Füllung A, G, H, 11 ,50 €
66    Griessroulade mit hausgemachter Mascarpone-Füllung A, G, H, 11 ,50 €

44   Scampi in der Schale dazu Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce  B, G

45   Scampispieße dazu Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce   B, G

46   Calamari vom Grill dazu Kartoffeln und Salat   M

47    Calamari Fritti frittierte Calamari mit Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce   M, G

48   Sardinen serviert mit Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce   D, G

49   Seezunge vom Grill dazu Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce  D, G

50   Dorade vom Grill dazu Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce  D, G

51   Gemischte Fischplatte dazu Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce  B, M, D, G

52   Lachs vom Grill dazu Kartoffeln, Salat und Knoblauchsauce  D, G  

,50 € 

,50 € 

,

, €

,  €

59 Kartoffeln mit Koriander + Knoblauch (scharf) , 0 €

,  



0,25 l  , 0 €
0,7 l  ,  €
0,5 l  ,  €
0,7 l  ,  €

0,5 l  ,  €
Orangen-, Sauerkirsch-, Ananassaftschorle 0, l  ,  € 

  
Apfelsaft, Orangensaft 0,2 l  ,  €
Sauerkirschnektar, Ananasnektar 0,2 l  ,  €
Bluna Cola Mix 1, 13, 9 0,5 l  ,  €
Afri Cola  1, 10, 13 0,2 l  ,  €
Afri Cola ohne Zucker  1, 10, 13 0,2 l  ,  €

Limonade weiß/gelb 9 0,2 l  ,  €
Bitter Lemon 14 0,2 l  ,  €
Ayran G 0,3 l ,  €

Bier vom Fass
Spaten Münchner Hell  A

Franziskaner Hefe-Weissbier Naturtrüb  A
, ,

0,5 l ,  € 

Flaschenbier 
Franziskaner Kellerbier  A

Franziskaner Hefe-Weissbier Dunkel  A

Franziskaner Weissbier Leicht  A

Franziskaner Alkoholfrei  A

Beck´s 
Spaten Alkoholfrei  A

Corona  A

Löwenbräu Dunkel  A

Cola Weizen  A, 1, 13, 9

Russ‘n A, 1, 13, 9

Radler A, 9
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Mineralwasser Petrusquelle (still)

Taffelwasser (mit Kohlensäure)
Petrusquelle (mit Kohlensäure)

Apfelschorle



Rotweine
Villa Doluca (Türkei), trocken, Vol. %12 N, 6

Ein milder Rotwein mit reichem, vollem Charakter und kräftigem Bouquet,  0,2 l  ,  €

aus der Ägaisregion.  0,7 l  ,  €

Doluca Antik (Türkei), trocken, Vol. %11,5 N, 6

Ein im Eichenfaß ausgebauter trockener Rotwein. 0,2 l  ,  €
Premiummarke der türkischen Kellerei Doluca. 

Yakut (Türkei), trocken, Vol. %13 N, 6

Der Yakut, einer der meistverkauften Weine der Türkei, 0,2 l  

ist körperreich, taninhaltig und kräftig. 0,7 l  

Chateau Heritage (Libanon), Vol. %13  N, 6

Aromen von Waldbeeren, Zeder und Tabak. 0,7 l ,00 €

0,2 l  , 0 €Libanesischer Landwein ,

0,2 l  , 0 €

   

R� ewein
Villa Doluca rosé (Türkei), trocken, Vol. %13,5 C, G, N, 6

Ein frischer, fruchtiger Wein, dessen Aromen an Himbeeren,

Kirschen und Bananen erinnern. 0,2 l  ,  €

0,7 l  , 0 €

, €

0,7 l  

,  €

,

Weinschorle



Sekt & Champagner
Prosecco Frizzante N

Trocken, fruchtig und mit feinem Perlenspiel 0,  l  , 0 €

0,7 l  , 0 €

Prosecco Aperol 14, N 0,2 l  , 0 €

Hugo (Prosecco mit Holundersirup) 1, 10, N 0,2 l  , 0 €

Sekt N 0,7 l  ,00 €

Weißweine
Chateau Heritage Blanc de Blancs (Libanon), Vol. %13  N, 6

Aromen von Zitrone, Ananas und exotischen Früchten.
0,7 l  ,00 €

Villa Doluca (Türkei), trocken, Vol.12 % N, 6

Ein trockener Weißwein mit balancierter Säure und feiner Frucht.

0,2 l  ,  €

0,7 l  ,  €

Doluka Antik (Türkei), trocken, Vol. 11,5 % N, 6

Durch die Reifung in Eichenfässern hat dieser Wein ein kräftiges Bouquet.

0,2 l  ,  €
0,7 l  ,  €

Cankaya (Türkei), Vol. %13,5 N, 6

Ein eleganter, frischer Wein mit kräftigem Körper und blumigem Bouquet.

0,2 l  , 0 €
0,7 l  , 0 €

Libanesischer Landwein N, 6 0,2 l  , 0 €
  

Weißweinschorle N, 6 0,2 l  , 0 €



Spiritu� en
Raki, Vol. %45 2 cl  ,00 €

0,35 l  ,00 €

Absolut Wodka, Vol. %40  2 cl  ,00 €

Tequila weiß, Vol. %38  2 cl ,00 €

Grappa, Vol. %40 2 cl  ,00 €

Metaxa 5*, Vol. %40 2 cl  ,00 €

Arak (Libanon), Vol. %48 4 cl  ,50 €

0,55 l  ,00 €

Whisky
Jack Daniel‘s Bourbon, Vol. %43 4 cl , 0 €

Johnnie Walker Red Label, Vol. %40  4 cl  , 0 €

Johnnie Walker Black Label, Vol. %40  4 cl  , 0 €
Chivas Regal Scotch, Vol. %43  4 cl  , 0 €

Liköre & Bitters
Martini Bianco, Vol. %16 10  cl  , 0 €

Ramazzotti, Vol. %30 1, 10, 14 2 cl  , 0 €

Averna Amaro, Vol. %34 1, 10, 14 2 cl  , 0 €

Fernet Branca, Vol. %40 1, 10, 14

2 cl  , 0 €

Longdrinks
Gin Tonic 1, 10, 14 , 0 €
Whisky Cola 1, 10, 13  , 0 €
Bacardi Cola 1, 10, 13 , 0 €
Wodka Lemon 1, 14 , 0 €
Campari Orange 1, 10, 14  , 0 €

julia
Unterstreichen



Heissgetränke
Cay (hausgemachter Schwarztee) groß    ,  €

Pfefferminztee, Kamillentee, Grüntee, 
Apfeltee, Orangentee  3, 0 €

Frischer Pfefferminztee  ,50 €

Kaffee  13 ,  €

Arabischer Mokka  13  

Cappuccino  12, 13, G

Latte Macchiato 12, 13, G

Espresso 13

Espresso doppelt 13

®

Kaffee-Röster
Spez ia l i tä ten  aus  München

Deklarationspfl ichtige Allergene
A Glutenhaltige Getreide
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C Eier und Eiererzeugnisse
D Fisch und Fischerzeugnisse
E Erdnüsse und Ernusserzeugnisse
F Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse
G Milch und Milcherzeugnisse
H  Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse 

(Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, 
Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamian- 
und Queenslandnüsse

I Sellerie und Sellerieerzeugnisse
J Senf und Senferzeugnisse
K Sesam und Sesamerzeugnisse
L Lupinen und Lupinenerzeugnisse
M Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
N Schwefeldioxid und Sulfi te

Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3  mit Nitritpökelsalz
4 mit Antioxidationsmittel
5 mit Geschmacksverstärker
6 mit Schwefeldioxid
7 mit Schwärzungsmitteln
8  gewachst
9 mit Phosphat
10 mit Süßungsmittel
11  enthält eine Phenylalaninquelle
12 mit Milcheiweiß
13  koffeinhaltig
14  chininhaltig
15  Taurin
16  Tartrazin (kann die Aktivität und Aufmerksamkeit 

von Kindern beeinflussen
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